UNSERE CATERING-
OPTIONEN

far kleine und grol3e Events:
1.Foodtruck Catering
2.In-House Catering mit
Servicepersonal
3. Self-Service Catering mit Liefer-/
Aufbau-/ Abholservice
4.Pick-Me-Up Catering



1. FOODTRUCK CATERING

MINDESTVERZEHR UND ZUSATZKOSTEN
MINDESTVERZEHRWERT: 1.000 EUR NETTO

CATERINGNEBENKOSTEN: ABHANGIG VON DEN FOLGENDEN FAKTOREN (SIEHE DETAILS
UNTEN)

ABLAUF UND KOSTENSTRUKTUR

ANLIEFERUNG UND RUCKFAHRT:
- BERECHNUNG AUF STUNDENBASIS
« AUSGANGSPUNKT: 89275 ELCHINGEN
« BENZINKOSTEN: 0,95 EUR/KM

AUFBAU UND VORBEREITUNG:
« CA. 2 STUNDEN VOR VERANSTALTUNGSBEGINN
BEWIRTUNGSZEIT:
- ANGEPASSTE DAUER NACH ABSPRACHE (Z.B. 2,5 STUNDEN)
ABBAU UND REINIGUNG:
- 2 STUNDEN NACH VERANSTALTUNGSENDE
KOSTEN BEISPIELRECHNUNG:
. 2 MITARBEITER A 6,5 STUNDEN ZU JE 47,40 EUR NETTO/STD. = 616,20 EUR (EXKL.
ANLIEFERUNG UND RUCKFAHRT)

TECHNISCHE ANFORDERUNGEN:
. STELLFLACHE: GERADE UND BEFESTIGTE FLACHE (2,5 M BREIT, 3,1 M HOCH, 4,5 M LANG,
ZZGL. RANGIERRADIUS)
« STROMANSCHLUSS: 1X 16A STARKSTROM

FLEXIBLE ANPASSUNG:

DIE BEWIRTUNGSZEIT SOWIE DER UMFANG DES MENUS KONNEN JE NACH EVENTGROSSE
UND KUNDENWUNSCHEN ANGEPASST WERDEN. ALLE KOSTEN WERDEN NACH
TATSACHLICHEM AUFWAND ABGERECHNET.



2. IN-HOUSE CATERING MIT SERVICEPERSONAL

MINDESTVERZEHR UND ZUSATZKOSTEN
MINDESTVERZEHRWERT: 300 EUR NETTO

CATERINGNEBENKOSTEN: ABHANGIG VON DEN FOLGENDEN FAKTOREN (SIEHE DETAILS
UNTEN)

ABLAUF UND KOSTENSTRUKTUR

ANLIEFERUNG UND RUCKFAHRT:
- BERECHNUNG AUF STUNDENBASIS
« AUSGANGSPUNKT: 89275 ELCHINGEN
« BENZINKOSTEN: 0,95 EUR/KM

AUFBAU UND VORBEREITUNG:
« CA. 1 STUNDEN VOR VERANSTALTUNGSBEGINN

BEWIRTUNGSZEIT:
-« ANGEPASSTE DAUER NACH ABSPRACHE (Z.B. 2 STUNDEN)

ABBAU UND REINIGUNG:
- 1,5 STUNDEN NACH VERANSTALTUNGSENDE

KOSTEN BEISPIELRECHNUNG:
. 2 MITARBEITER A 4,5 STUNDEN ZU JE 47,40 EUR NETTO/STD. = 426,60 EUR (EXKL.
ANLIEFERUNG UND RUCKFAHRT)

TECHNISCHE ANFORDERUNGEN:
- PRO HAUPTGERICHT: 1X 220V STECKDOSE + 1X 220V STECKDOSE FUR DEN REISKOCHER

FLEXIBLE ANPASSUNG:

DIE BEWIRTUNGSZEIT SOWIE DER UMFANG DES MENUS KONNEN JE NACH EVENTGROSSE
UND KUNDENWUNSCHEN ANGEPASST WERDEN. ALLE KOSTEN WERDEN NACH
TATSACHLICHEM AUFWAND ABGERECHNET.



3. SELF-SERVICE CATERING MIT LIEFER-/ ABHOLSERVICE

MINDESTVERZEHR UND ZUSATZKOSTEN
MINDESTVERZEHRWERT: 300 EUR NETTO
MINIMUMBESTELLUNG: 15 PORTIONEN DES GLEICHEN GERICHTS

ABLAUF UND SERVICEUMFANG

LIEFERUNG UND EINWEISUNG:
-« WIR LIEFERN DIE BESTELLTEN GERICHTE DIREKT ZU IHRER EVENT-LOCATION.
-« VOR ORT ERFOLGT EINE KURZE EINWEISUNG ZUR HANDHABUNG DER SPEISEN UND
GERATE.

ABHOLUNG:
« NACH VEREINBARUNG HOLEN WIR DIE LEEREN PARTYPANS, REISKOCHER UND SONSTIGE
LEIHGERATE WIEDER AB.

KOSTEN FUR LEIHGERATE:
- PARTYPAN: 15 EUR PRO STUCK
. REISKOCHER: 15 EUR PRO STUCK
- SCHOPFUTENSILIEN UND GN-CONTAINER: 5 EUR PRO STUCK

LIEFER-/ABHOLKOSTEN:
« KOSTEN: 1,50 EUR/KM

TECHNISCHE ANFORDERUNGEN:
- PRO HAUPTGERICHT: 1X 220V STECKDOSE + 1X 220V STECKDOSE FUR DEN REISKOCHER

FLEXIBLE ANPASSUNG:
. DIE SPEISENAUSWAHL SOWIE DIE MENGE KONNEN JE NACH BEDARF UND
KUNDENWUNSCH ANGEPASST WERDEN, SOLANGE DIE MINDESTBESTELLMENGE UND DER
MINDESTVERZEHRWERT EINGEHALTEN WERDEN.



4. PICK-ME-UP CATERING
MINIMUMBESTELLUNG: 15 PORTIONEN DES GLEICHEN GERICHTS

ABLAUF UND SERVICEUMFANG
ABHOLUNG:
. SIE HOLEN DIE BESTELLTEN SPEISEN SOWIE DIE BENOTIGTEN GERATE (PARTYPANS,
REISKOCHER, UTENSILIEN USW.) DIREKT BEI UNS AB.
. BEI DER ABHOLUNG FUHREN WIR SIE IN DIE HANDHABUNG DER GERATE EIN.
- EIN UBERGABEPROTOKOLL WIRD BEREITGESTELLT, UM DIE UBERGABE ZU
DOKUMENTIEREN.

RUCKGABE:
. DIE GERATE UND UTENSILIEN WERDEN AM FOLGETAG ODER NACH VEREINBARUNG
GEREINIGT BEI UNS ZURUCKGEBRACHT.
. EIN UBERGABEPROTOKOLL WIRD BEREITGESTELLT, UM DIE RUCKGABE ZU
DOKUMENTIEREN.

SPEISENZUBEREITUNG:
« DAS ESSEN IST KOMPLETT FERTIG GEKOCHT UND MUSS NUR NOCH 5 MINUTEN
AUFGEWARMT WERDEN, ENTWEDER ZUHAUSE ODER AM EVENTORT — GANZ
UNKOMPLIZIERT.

KOSTEN FUR LEIHGERATE:
. PARTYPAN + REISKOCHER: 15 EUR PRO STUCK
« SCHOPFUTENSILIEN UND GN-CONTAINER: 5 EUR PRO STUCK

TECHNISCHE ANFORDERUNGEN:
- PRO HAUPTGERICHT: 1X 220V STECKDOSE + 1X 220V STECKDOSE FUR DEN REISKOCHER

FLEXIBLE ANPASSUNG:
. DIE SPEISENAUSWAHL SOWIE DIE MENGE KONNEN JE NACH BEDARF UND
KUNDENWUNSCH ANGEPASST WERDEN, SOLANGE DIE MINDESTBESTELLMENGE UND DER
MINDESTVERZEHRWERT EINGEHALTEN WERDEN.



